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Arabisk

Orientalisches Restaurant
Syrische Spezialitaten

P> Sl zree



VORSPEISEN

Edio
Salate oL
1. Tabbouleh Salat (a) 455 690 ©
Petersilie, Bulgur, Tomaten, Olivendl, Zwiebeln und Zitronensaft
2. Bivas (v) Lls 690 @
Petersiliensalat mit Zwiebeln, Summak, Paprika, Tomaten und Granatapfelsof3e
3. Fattoush Salat (a/n) ors:s 790 O
Gurken, Tomaten, Salat, arabische Brotchips, Granatapfelso3e und frische Minze
4. Rucola Salat xz2) dalu 790 ©

Rucola mit Cherrytomaten, Zwiebeln, Sumach, Olivendl und Granatapfelsof3e
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Mezze - Kombinationen Jsie cilis 3Ll

5. Arabisk Vorspeisen Teller (a/G/N) JSew ciis 12,90 @

Ausgewahlte syrische Spezialitaten nach Wahl des Kiichenchefs mit Fladenbrot
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Mezze - Kalt sswisu

6. Yalanji =% 790 ©
8 Stiick - Weinblatter gefiillt mit Reis

7.Cig Kofte (a) & 4s 690 O
8 Stiick - Bulgurleibchen mit Granatapfel, Olivendl, Rucola, Zitrone und Pistazien

8. Makdous (H) wesuSe 690 O

3 Stiick - eingelegte Baby-Auberginen, Rucola, Paprika, Knoblauch und Walnisse



Mezze - Warm Ll clatl

9. Falafel (\) U8y (o131 Guos

5 Stuick mit Tahiniso3e und Rucola

10. Hummus Bil Lahme (a/N) dsxlb jaes

Hummus mit Hackfleisch und Cashew

11. Gegrillter Halloumi Kase (6) s &y5w due

Halloumni Kase gegrillt mit Olivendl, Sesam und Schwarzkiimmel, Erdbeersauce

12. Batata Harra &= bl

Bratkartoffeln mit Knoblauch, Koriander, Paprikamark und Zitronensaft

13. Muhammara Brot (/N Jskl 5.

mit Paprikamark-Aufstrich, Granatapfelso3e, Zwiebeln, Sesam und Petersilie

14. Manakish Brot (A/G/H/N) ,5e) »dusd! ge Gidlie

Nach Wunsch mit Kase und Zaatar

15.Kibbeh ()  dlis 45 ghd &3

3 Stuick - Bulgurleibchen gefillt mit Hackfleisch und Pinienkerne

Mezze - Spezilitaten sLat

16. Hummus klassisch a/n) vae=

Kichererbsen gekocht mit Tahini und Olivendl

17. Hummus Beiruti (an) gsxe vas>
Kichererbsen gekocht mit Tahini, Petersilie, Tomaten und Essiggurken

18. Hummus Schamandar (n) y%sé gass

Hummus mit Tahini, Rote Bete, Olivendl und Pistazien

19. Mutabbal /) Jae

Gegrilltes Auberginen-Piiree mit Tahini und Joghurt

20. Baba ghanouj zs: Lb

Gegrilltes Auberginen-Pliree mit Paprika, Granatapfel und Olivendl

21. Muhammara (a/H/N) 3s29b 8yeme

Hausgemachtes Paprikamark mit Pistazien & Walnuissen

22.Labneh @) iw

Hausgemachter Frischkdse mit Olivendl, Zatar und Minze

23. Tzatziki @) b ks

Hausgemachter Joghurt mit Knoblauch, Gurken und Olivendl

Hinweis: Bei jedem Aufstrich ist ein arabisches Fladenbrot inklusive
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BOWLS & WRAPS

J‘ejwl 9 @bQﬂl

Bowls s

24. Falafel Bowl vy Js 403

Falafel mit TahinisoBe, Hummus, Tomaten, Zitrone, Rucula, Essiggurken und Reis

25.Veggie Bowl (a/n) dsls &uo3

Cig Kofte, Yalanji, Melanzani, Blumenkohl, Tahinisoe, Hummus, Tomaten, Rucula, Reis

26. Grill Kebab Bowl () $sée ©LS 4035

Hackfleisch-Spiel3 mit gegrillten Tomaten, Zwiebeln, Summak, Petersilie und Reis

27. Shish Tawook Bowl @) @asl siwir Lus)

Hihnerfleisch mit Knoblauchsof3e, Essiggurken, Salat und Reis

Hinweis: Zutaten konnen je nach Verfiigbarkeit minimal abweichen
il s SLIE LS Caliss ub

Wraps Jizgarall

28. Falafel Wrap Vegan (a/N) Jsvs

Falafel mit TahinisoBe, Hummus, Tomaten, Salat, Essiggurken und frischer Minze

29. Grill Kebab Wrap () <\ &

Hackfleisch mit gegrillten Tomaten, Zwiebeln, Summak und Petersiliensalat

30. Shish Tawook Wrap a/c) 3sslb siws 43

Hihnerfilet mit KnoblauchsoRe, Rucola, Paprikamark, Essiggurken und Pommes

12,90 ©
13,90 ©
15,90

14,90

850 O
1250 ©

11,50
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HAUPTSPEISEN

A GL)
31. Falafel Teller vy g3y s 13,90 ©
5 Stick Falafel mit Pommes, Salat, Tomaten, Petersilie, TahinisoBe und Hummus
32. Falafel Arabisk (a/mn) s J38 1490 ©
Aufgeschnittener Wrap mit Pommes, Salat, Essiggurken und Humus
33. Okraschoten Eintopf 3, z 4wl 1290 ©
Gekochte Okraschoten mit Reis, Tomatensof3e, Koriander und Knoblauchso3e
34. Foul Bil Tahini () &)l s 11,90 ©
Ackerbohnen mit Tahini Soe, Olivendl, Knoblauch und Sumach
35. Foul Bil Zet (a) <252 s 10,90 O
Ackerbohnen mit Tomaten, Sumach, Knoblauch und Petersilie, Zitronensaft
36. Spinat Eintopf (a) &b 1290 ©
Spinat mit Bulgur, Fladenbrot, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und Kreuzkiimmel
37. Fatteh () & 12,90
Kichererbsen mit TahinisoRe, Knoblauch verfeinert mit Nissen und Olivendl
38. Kibbeh Kassabiah (N & de &9ie &5 18,90
Hackfleich vom Lamm gemischt mit Bulgur, gegrilltem Gemise und Muhammara Brot
39. Rippchen Teller amn) @l i) 20,90
Lammbkottelet mit gegrilltem Gemise, Muhammara Brot und Reis
40. Marina mit Hackfleisch (a) &=l wlye 17,90
Knuspriges Fladenbrot gefiillt mit gegrilltem Hackfleisch vom Lamm und Rind, Salat
41.Toushka (a/G) duss desd pulye 18,90
Gegrilltes Fladenbrot gefiillt mit Hackfleisch vom Lamm und Rind, Halloumi und Salat
42. Kebab Spiel3e (a/mN) s g gsie oS 18,90
Hackfleisch vom Lamm und Rind mit Reis und gegrilltem Gemdtise
43, Kebab Arabisk (an) ctusbl ols 18,90
Aufgeschnittener Wrap mit Hackfleisch, Pommes und drei verschiedenen Aufstrichen
44, Shish Tawook (a/N) 3 g $sde Bsslb Giud 18,90
Huihnerfleisch in traditioneller Marinade mit Reis und Knoblauchso3e
Extra-Beilagen ¢l s~k
45. Syrischer Reis s« % 4,90
46. Wedges =25 bl 5,20

48. StiBkartoffelpommes ssl> bl 5,90
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Fiir Kinder

49. Chicken Nuggets () gl ghs 6,50
50. Pommes Wbl 490 @

Hinweis: Ihr konnt die Beilagen auch als Kinderportion bestellen
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ARABISK SPEZIALITATEN

Seakl oyl 3L

51.Vegane Platte (a/n) el Gl b 1790 ©
Falafel, Cig K&fte, Yalanji, Baba ghanouj, Hummus, Spinat, Muhammara,
Wedges, Okraschoten, Blumenkohl, Salat und Muhammara Brot

Vegane Platte fiir 2 Personen grasid L 3490 ©

52.Vegetarische Platte (/e gls gb 17,90

Falafel, Cig Kofte, Yalanji, Baba ghanouj, Hummus, Mutabbal, Labneh, Spinat
Wedges, Okraschoten, Blumenkohl, Salat und Muhammara Brot

Vegetarische Platte fiir 2 Personen geasi g b 34,90

Hinweis: Wir empfehlen als passende Vorspeise Batata Harra, gegrillter
Halloumi Kase oder Makdous

53. Grill- Mix Platte (//N) pasid JSie $slie 3o 24,90
Hackfleisch, Hihnerfilets, Rippchen, Kibbeh, gegrilltes Gemuise und Muhammara Brot
Grill-Mix-Platte flir 2 Personen gpasid JSiws goline 3o 48,90

NACHSPEISEN

Ssl>

54. Milchreis @) wul= ) 490 ©
55. Sokseh (a/G) - arabischer Schokoladenbiscuit 4eaSgew 4,90 ©)
56. Basbousa (A/G/N) - arabischer GrieBkuchen (G) By 5,90 ©)
57. Arabisches Eis (6) 4o ,s dbg 590 @
58. Halawit al—gibin (G) - Ricotta mit GrieB und Mozarella ju=dl gs¥d> 5,90
serviert mit Rosenwasser

59. Arabisk Desert Kombination /e 25,90

wolal € ol ¥ JSie Oibgls

Verschiedene Nachspeisen nach Wahl des Kiichenchefs - fiir 3-4 Personen

Hinweis: Immer wieder bieten wir unterschiedliche syrische Dessert-Spezialitaten
an - diese findet ihr in der Dessert-Vitrine oder auf Nachfrage bei unseren Personal

& lae Hgiell S I & yguddl Slod) (o diliiee BLLT Lol puds :doMs
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GETRANKE
Olg bl

Kalte Getranke 3L ¢l &l

lce Tea g owl

Soda Zitrone 0,5 L gu=dl zo 83bs0d pvac

Holundersaft gespritzt 0,5 L olwd! nas

Himbeersaft gespritzt 0,5 L ©sdl as

Apfel- oder Orangensaft gespritzt 0,5L Jixl sl zladl juae
Makava sk

Ayran olxs

Mineralwasser 0,3 L sl

Fritz-Kola sl o Vs

fritz-kola yss

fritz-kola superzero s»; ¥sS

fritz-kola mischmasch kola&orange Jts,, g ¥ss
fritz-limo orange Js,,

fritz-limo honigmelone sk,

fritz-limo ingwer-limette J.=s) zs 93ed
fritz-spritz bio rhabarber wsi,i 3,2;

fritz-spritz bio Anjola Ananas Limette s oubUi

fritz-spritz bio Traubenschorle cis yac

3,50
3,90
3,90
3,90
3,50
3,50
2,50
1,90

4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,50
4,50
4,50



Warme Getranke &slul &by adl

Kaffee - Kahwa murrah mit Kardamom &5 8543 2,50
Tee klein - verschiedene Sorten (a/G) e gls 2,50
Tee grol3 - verschiedene Sorten x5 sl 3,50
Bier &x

verschiedene Sorten nach Verfligbarkeit

Bio Helles Alkoholfrei 5,20
Bio Radler 4,90
Almaza Pilsner - Libanon 4,40
Innsbrucker Bio Helles 5,90
Tegernsee Helles 5,20
Wein i

verschiedene Sorten nach Verfligbarkeit

Weil3 1/8 4,60
Rot 1/8 4,60
Rose 1/8 4,60



Mustafa & Majdy
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Im Arabisk werden nicht nur die Aromen Syriens zelebriert,
sondern auch die bewegende Geschichte unseres Inhabers
Majdy Lababidi.Nach seiner Flucht aus Syrien musste erden
herzzerreiBenden Verlust seiner Eltern durch das Erdbeben
in der Sudturkei erleiden. Inmitten des Verlusts und der
Trauer fand er die Kraft, den Traum seiner Eltern in Innsbruck
fortzusetzen. In Syrien flihrten Majdys Eltern ein beliebtes
Lokal, bekannt firr seine exzellente Kiiche und herzliche
Gastfreundschaft. Inspiriert von ihrer Tradition und voller
Liebe zu seinen Eltern brachte Majdy ein Stuick Syrien nach
Innsbruck und er6ffnete gemeinsam mit seinen Geschwis-
tern unser Lokal, um ihren Geist weiterleben zu lassen.

Arabisk ist mehr als nur ein Ort zum Essen; es ist ein Raum
voller Warme und Liebe, wo jeder Gast die Herzlichkeit
spurt, die in jedem Gericht steckt. Wir haben das Res-
taurant mit vielen Pflanzen dekoriert, als Hommage an
Majdys Pflanzen liebende Eltern. Sie verleihen dem Raum
eine einladende Atmosphédre und ehren das Erbe seiner
Familie. Jeden Tag geben wir unser Bestes, um unseren
Gasten mit authentischer syrischer Gastfreundschaft und
kostlicher Kiiche ein unvergessliches Erlebnis zu bieten.
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Allergene i.L.

A: Gluten i ;sslll

C: Eier iz vl

G: Milchprodukte 5 oW ©leas
H: Schalenfriichte :z it
N: Sesam o puadl

@ Vegetarisch gl

Q Vegan gls osw Oletie dlse
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DREIHEILIGENSTRASSE 33, INNSBRUCK

www.arabisk.at

arabisk.restaurant



